Les Patés et rillettes

de cochon et foie gras

de cochon thym

da mousse de foie de volaille a

Parmagnac

da nillette de sardine au pastis

da nillette de maquereau a la thai

da nillette de cochon au piment d’Espelette

Les bocaux de plat cuisiné

e thon basquaise et pomme grenaille
da moussaka

e sauté de veau a la provencale

de porc au caramel et patate douce

Les Biscuaits apéritifs

Sablé farine de chdtaigne et citron confit
.sablé lard et origan
Sablé curry et farine de noix

Les Patés en Croute

de poulet fermier, citron confit,
moutarde a I'ancienne et estragon.

e cochon et chorizo, pimenton et
piquillos.

Les Tartinades végétales

e houmous de pois chiche a
l'orientale.

de caviar d’aubergine au cumin

Les tartes salées

.Quiche lorraine.

.Quiche chevre et épinard,

Jourte de légumes de saison

.Croque Monsieur

JSeuilleté saucisse moutarde et oignon
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