Les Classiques

LOpéra

biscuit aux amandes et cafe,
creme au beurre café et ganache
chocolat nowr. 25 €

Le Succés

biscuit aux amandes grillées,
creme au beurre praliné amande
cacahugte et noisette. 25€

Le Saint-Honoré Vamlle et caramel et fraises
Pate sablé, caramel beurre salé, fraises francaise
choux garnis de creme patissiére a la

vanille et chantilly a la vamlle, 28€

.Le Baba du Chef

Pate a baba trempée dans un sirop leger
a la vamille et au rhum ambré avec une
rosace de chantilly a la vamlle. 20€

Le Flan patissier a la vamille de Madagascar
Pate fewilleté caramélisée ,flan cremeux
a la vamlle. 20€

TOUTES NOS PATISSERIES SONT EN FORMAT
INDIVIDUEL 0U6 PERSONNES

Les Créations

Le tout choco

biscuit cacao sans farine , crumble cacao,
créméux et mousse au chcocolat noir origine
Ghana et Madagascar 2s€

Le bella 28€
biscuit noisette et son crumble
tcrémeux noisette et mouse citron fruits de la passi

Le Sacher

biscust pain de Génes au cacao, ganache chocolat
notr 75% de cacao puraggine Sao Tomé et
marmelade d’orange .

Les Tartes

La Citron meringuée
Pate sable, creme aux deux citrons,
meringue fondante. 25€

La tarte aux poire et crumble canelle
Pate sucré , poire fondante, crumble noisette et
canelle 28€

La_Fleur d’Oranger et Pistache et agrumes
Pate sablé, creme de pistache, praliné pistache,
créme legére a la fleur doranger, confit et
marmelade d ‘agrumes.

28€

nous vous invitons d passer commande par mail

commandegourmandises @gmail.com
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