
Carte des desserts de
Noël 

NOS BÛCHES PATISSIERES  6 PERSONNES 

TOUTES NOS BÛCHES SONT POUR 6
PERSONNES À 38 EUROS

ILE BRETONNE :  BISCUIT ET CRUMBLE NOIX DE PÉCAN ,

CARAMEL AU BEURRE SALÉ, POMME TATIN ET MOUSSE VANILLE

DE TAHITI 

BELLA : BISCUIT ET CRUMBLE NOISETTE DU PIÉMONT ,

CRÉMEUX GIANDUJA NOISETTE LACTÉE ET MOUSSE CITRON ET

FRUIT DE LA PASSION 

PISTACHIO  LOVERS : BISCUIT PISTACHE ET CRUMBLE

PISTACHE, CRÉMEUX PISTACHE , CONFIT DE FRUITS

ROUGES DE CET ÉTÉ , MOUSSE FLEUR D’ORANGER 

POIRE BELLE HÉLÈNE : BISCUIT AUX AMANDES

GRILLÉES ET CRUMBLE FÈVE DE CACAO , COMPOTÉ DE

POIRE  ET MOUSSE CHOCOLAT NOIR 

CABOSSE  : BISCUIT AUX AMANDES GRILLÉES ET

CRUMBLE FÈVE DE CACAO , CRÉMEUX VANILLE DE

MADAGASCAR ET  MOUSSE CHOCOLAT NOIR 



NOS BÛCHES
GLACEES

T A I L L E  U N I Q U E  6  P E R S  A  3 8 €

Crème glacée vanille de Madagascar et 
chocolat , confit de cerise noir , chantilly et copeaux de

chocolat , meringue croquante 

Nos bûches glacées sont à conserver au
congélateur, à sortir en derniére minute, elles

peuvent étre recupérer à partir du 15 décembre.

Forêt noire glacée

caraïbes 
Sorbet mangue passion , crème glacée noix de coco 

meringue citron vert et noix de coco 

Carte salée 

Boudins blancs aux morilles   75€/ kilo 

saumon gravelax aux herbes tranché 15€ /200 gr

L E  P Â T É  E N  C R O Û T E  R I C H E L I E U  

F A R C E  D E  P O R C  ,  V O L A I L L E  ,  F O I E
G R A S

T R A N C H E  D E  1 2 0  G R  / 1 0  €   

La prise de commande sera fera uniquement en
magasin jusqu'au 23 décembre dans la limite des

stocks disponibles DISPONIBLE 

NOS PRODUITS TRAITEURS SONT FABRIQUES
ARTISANALEMENT  DANS NOTRE LABORATOIRE .



CARTE DE NOS PAINS 
campaillou : boule de campagne au levain de seigle 2.20  € pièce  

norvégien : farine de blé, seigle et épeautre bio , enrichi de graines ( tournesol, lin ,
millet, courge et sésame)  11 € / KILO

germanik  : farine de blé malté,  orge , son de seigle , graine de tournesol, lin
jaune , lin brun   9 € LE KILO 

pain idéal pour les plats en sauce  

pain idéal pour toasts apéritifs et poisson fumé ,
fromages  

pain idéale pour les  poissons fumés , fromages  

blé paysans : farine de blé paysans BIO semi
compléte   11 € / KILO

pain idéal pour le foie gras , plats cuisinés , fromages   

épeautre : farine d’épeautre et blé paysans , pain
faible en gluten .  9 € LE KILO 

pain idéal pour le foie gras , fruits de mer, plats cuisinés
, fromages   

curry et graines de courges : farine blé , graines de
courges, farine de maïs toasté, graines de lin brun ,

lin jaune et curry  9 €   LE KILO 
pain idéal pour le foie gras , fruits de mer, volailles ,

plats de poisson , fromages   

et nos baguettes de tradition Française 1.20 € pièce

nos pains sont vendu en quart , demi ou entier 


